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Aktuelle Wino News zu deiner Lieferung

Riickblick auf unseren Kochkurs Kulinarische Weltreise

Was fiir ein kostlicher Abend! Gemeinsam mit unserem Profikoch Boris Biggor durften wir eine kulinarische Reise um die
Welt erleben. Mit viel Leidenschaft, Fachwissen und zahlreichen kleinen Kniffen und Tipps hat Boris gezeigt, wie vielseitig
und tUberraschend Kochen sein kann.

Gemeinsam haben wir uns einmal quer iiber den Globus gekocht:
Italien: Knusprige Dinkel-Grissini, ein aromatischer Brotsalat und cremiger Biiffelmozzarella
Asien: Zarte Lachs-Dim-Sum an frischem Koriander-Pesto

Indien: Wiirzige Hilhnerbrust Masala begleitet von einem orientalischen Auberginen-Topf, Falafel und Minz-Joghurt



Frankreich: Der kronende Abschluss - eine himmlische Créme Briilée mit Mango-Passionsfrucht-Sorbet

Mit viel SpaR beim gemeinsamen Schnippeln, Kochen und spater beim gemiitlichen GenieRen entstand eine wunderbare
Atmosphare. Besonders die Tipps zum Anrichten von Profikoch Boris machten jedes Gericht auch optisch zu einem echten
Highlight.

Wir freuen uns auf viele weitere Genussmomente mit euch im Winoversum.
Appetit bekommen? Dann seid gespannt auf die kommenden Kochkurse und gonnt euch einen besonderen Abend bei
uns!

Im Marz ist Wino unterwegs!

Der Méarz wird spannend - wir sind fiir euch on Tour und
reuen uns auf zwei tolle Veranstaltungen:

onntag, 08. Médrz 2026 - Leingarten

ir sind zu Gast bei Endner Wohnideen auf der Beauty- &

ellness-Messe. Euch erwarten viele Aktionen,
inspirierende Vortrage sowie spannende Impulse rund um
Gesundheit und Ernghrung.

onntag, 22. Marz 2026 - Sinsheim
Die Kinder Event Welt adt Familien zum Staunen,
Mitmachen und Entdecken ein. Eine bunte Messe mit vielen
Highlights.

Kommt gerne bei uns vorbei, sagt Hallo - und outet euch

als echte Wino-Kund*innen an unserem Stand.
ir freuen uns auf euren Besuch!

Wir freuen uns auf euch, Nadine Croneif3 mit dem Wino Event-Team



https://wino.bio/events




Neues im Sortiment:
Schon entdeckt?

Entdeckt jetzt unsere neuen Produkte von bioladen:
hochwertige Qualitat, fair und dennoch preiswert.
Bioladen-Produkte gibt’s nur bei uns - und drin steckt
Qualitat von bekannten Herstellern.

Wir erweitern unser Sortiment regelmafig um neue
Artikel und haben aktuell unter anderem Nudeln,
TomatensolRen, Flohsamenschalen und Friihstiickssaft
fiir euch aufgenommen.

Klickt euch durch das Angebot und findet genau das, was
zu euch passt oder was ihr gerade bendétigt - oder nutzt
die Gelegenheit, eure Vorratsregale ganz bequem wieder
aufzufillen.

Gutes Bio flir euch, sorgfaltig ausgewahlt und direkt zu
euch geliefert.

Wino lauft beim Trolli 2026

Seit vielen Jahren sind wir mit dabei und so wollen
wir auch in 2026 mit dir erneut ein Wino-Team beim
Trollinger Marathon in Heilbronn an den Start
bringen.

Dieser findet am Sonntag, den 10. Mai 2026 in
Heilbronn statt.

Da im Leben das meiste gemeinsam einfach mehr Spaf}
macht, suchen wir dich! Wir wollen gemeinsam mit dir
ein Wino-Team bilden.

Letztes Jahr waren wir insgesamt 40 Laufer*innen, die
entweder am Marathon, Halbmarathon, dem 10 km-
Lauf, dem Zehntele oder beim Walking im Wino-Team
mitgemacht haben.

Infos und deine Vorteile findest du auf unserer
Webseite.

Bitte melde dich bis zum 15. Marz bei uns an.

Wir freuen uns wenn Du in unserem Team mit dabei
bist.
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Dattel-Aufstrich

Zutaten:

200 Gramm Sahnejoghurt griechische Art, 175 Gramm Frischkase
natur, 150 Gramm Datteln, 1 Zehe Knoblauch, 2 Teeloffel Currypulver,
1 Teeloffel Harissa, 2 Prise Pfeffer

Zubereitung:

e Die Datteln vom Stein l6sen und klein schneiden.
e Knoblauch schalen und pressen.

e Den Frischkdse mit dem Sahnejoghurt mischen, Knoblauch und
Gewdirze unterriihren.

e Datteln dazugeben und bis zum Servieren kiihl stellen.

Tip: Wirzig-suRer Aufstrich, lecker aufs Brot oder zum Dippen.

Wino Bio GmbH
Im Hasenlauf 1 | 74336 Brackenheim
Tel.: 07135 93767-0 |

Home | Impressum

Copyright © 2024 Wino Bio GmbH, All Rights Reserved.



mailto:info@wino.bio
https://wino.bio/
https://wino.bio/
https://wino.bio/index.php/impressum

HLIM 3avIN



https://www.facebook.com/WinoBiolandbau/
https://www.facebook.com/WinoBiolandbau/
https://www.instagram.com/wino.bio/
https://www.instagram.com/wino.bio/
http://viewstripo.email/?utm_source=templates&utm_medium=email&utm_campaign=basic&utm_content=master
http://viewstripo.email/?utm_source=templates&utm_medium=email&utm_campaign=basic&utm_content=master

