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Aktuelle Wino News zu deiner Lieferung

Frohe Ostern

Liebe Kundinnen und Kunden,

wir mochten euch von Herzen ein schones, frohliches und entspanntes Osterfest wiinschen. Diese besondere Zeit im Jahr

adt dazu ein, innezuhalten, Kraft zu tanken und das Zusammensein mit den Menschen zu genieRRen, die uns wichtig sind.

Ostern erinnert - in der christlichen Tradition - an die Auferstehung Jesu und steht symbolisch fiir Hoffnung, Neubeginn
und Licht. Gleichzeitig feiern wir damit auch den Friihling: das Erwachen der Natur, die ersten warmen Tage und das Gefiihl,
dass alles wieder ins Leben zurtickkehrt.

Ob gemiitliches Friihstiick, ein lockerer Brunch oder ein festliches Essen an der Feiertagstafel mit Fisch oder anderen
Lieblingsgerichten - Ostern bietet viele schone Moglichkeiten, gemeinsam zu geniefien. Wichtig ist vor allem die
gemeinsame Zeit, in der man zusammenkommt, miteinander spricht, lacht und den Moment teilt.

Die fréhliche Suche nach Osternestern, versteckten SiiRigkeiten und kleinen Uberraschungen sorgt jedes Jahr fiir viel



Lachen, Aufregung und strahlende Kinderaugen. Diese Momente der gemeinsamen Freude sind oft die schonsten
Erinnerungen.

Wir danken euch fiir euer Vertrauen und eure Treue -
und wiinschen euch und euren Familien frohe Ostern, warme Friihlingstage und viele schone Augenblicke!

A 4

Wir freuen uns auf eure Bestellungen, Nadine Croneif mit dem Wino Team

Alte Handys & leere Druckerpatronen? Besuch beim Hof Engelhardt

Bei Wino Bio in die Sammelbox! Hier wichst regionales Gemiise

Wir waren zu Besuch auf dem Hof Engelhardt in

Ab sofort konnt ihr eure alten Smartphones und leeren
P Untermiinkheim bei Schwabisch Hall - von dort kommt

Druckerpatronen ganz einfach liber uns abgeben. Wir
sammeln sie und geben alles an Interzero weiter - flir
mehr Nachhaltigkeit, Ressourcenschutz und soziale
Projekte.

ein Teil des regionalen Gem{ses fiir eure Biokisten. Der
Familienbetrieb wir vom Vater und 2 seiner S6hne
gefiihrt.

o Tomaten und Gurken konnten wir bereits vor Ort
So funktioniert’s . . S
begutachten. Ab dieser Woche findet ihr die ersten

Smartphones:
P heimischen Gurken im Sortiment!

— Bitte vorher vom Account abmelden und auf
Werkseinstellungen zuriicksetzen.

Jedes wiederaufbereitete Smartphone unterstiitzt
soziale und nachhaltige Projekte.

Esist beeindruckend zu sehen, wie ressourcenschonend
und nachhaltig auch dort gearbeitet wird.



https://wino.bio/

Druckerpatronen:
Druckerpatronen werden wiederverwendet oder
umweltschonend recycelt.

Einfach mit der ndchsten Lieferung in die leeren
Kisten legen.

AU 4

Sven Ploger
im Burgerzentrum in Brackenheim

Der Diplom-Meteorologe und bekannte
Fernsehmoderator Sven Ploger hélt einen Vortrag zum
Thema Klimawandel. Und trotz der Ernsthaftigkeit des
Themas verzichtet Sven Ploger in seinem Vortrag nicht
auf eine Prise Humor.

Termin: Dienstag, 21.04.2026

Tickets liefern wir dir mit deiner Biokiste

Und beim Probieren der Gurken hatte man schon ein
bisschen Sommer auf der Zunge gesplirt.

po
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“Zieht euch warm an, es wird
noch heiBer!” >

Diplom-| loge und F

Sven Ploger

Vortrag zum Thema

Klimawandel

Foto: Sebastian Knoth



https://www.interzero.de/nachhaltigkeit/
https://wino.bio/events/sven-ploeger-im-buergerzentrum
https://wino.bio/shop/gemuese-obst/gemuese/regional-heimisch

Sufe Pistazien- Osterhasen

Zutaten: 1 Stiick Blatterteig, 1 Stiick Eigelb, 3 Essloffel Pistazienmus,
1 Essloffel Milch, 1 Prise Puderzucker

Zubereitung:

e Den Ofen auf 200°C Umluft vorheizen. Den Blatterteig ausrollen
und die Halfte davon mit Pistazienmus bestreichen. Danach die
andere Halfte darliber legen und leicht andriicken.

e Osterhasen mithilfe einer Ausstechform ausstechen und die
Hasen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen.

e Das Ei mit der Milch verquirlen und die Haschen mit der Ei-Milch-
Mischung bestreichen. Das Blech in den Ofen schieben und die
Haschen fiir etwa 10-15 Minuten backen. Sobald sie goldbraun
sind, kdnnen sie aus dem Ofen geholt werden.

e Mit etwas Puderzucker bestreuen, noch kurz abkiihlen lassen
und dann direkt lauwarm genieflden!

Tip: Das Pistazienmus lasst sich wunderbar auch durch Schokocreme
ersetzen.
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